
【目標】 農産物の生産から加工・流通にいたる実践的な学びを通し

て、社会性や主体的に学ぶ姿勢を育むことを目指します。 
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【食品製造】  

みかんジュースやジャムの製造を行い、ショップ花

時計などで販売します。穀類や果物、野菜類などの

特徴と加工原理について学びます。 

            

 

【栽培と環境】 

 栽培植物（野菜、草花など）の生育と環境につい

て、品種や播種，病害虫防除、土壌診断などとの関

係を考察します。 

  

 

【食品流通】 

 流通の働きや仕組みについて学

びます。農業と食料需給の現状や

課題について、統計データや指標

を用いながら学び、日本の農業の

特質についても考察します。 

 

【作物】 

農作物の特性や栽培に適した環

境を学び、生産性の向上を図るた

めにはどうしたらいいかを考えま

す。田植えなども行います。 

 

【食品化学】 

 食品に含まれる成分の化学的な

特徴を学び、成分分析などの実験

も行います。 

【求める生徒像】 

食に興味、関心をもち、感謝の気持ちをもっている。他者と協力して実習などに前向きに取り組める。 

 

【目指す資格、検定】 

   食品衛生責任者※全員が受講します  農業技術検定 危険物取扱者（乙４・丙種） 漢字検定 など 

【進路実績】 

進学 高知大学、高知県立大学、徳島文理大学         就職  ㈱かね岩海苔、菊屋㈱、澁谷食品㈱ 

高知学園短期大学、高知県立農業大学校             ㈱サニーマート、㈱リカオー、㈱ツルハ 

龍馬情報ビジネス＆フード専門学校、高知高等技術学校    四国管財㈱、㈱城西館、㈱ヤマダデンキ 

高知福祉専門学校、RKC調理製菓専門学校           ㈱フジ、㈱ダイセイ、自衛隊、農業協同組合 等 

龍馬デザイン・ビューティ専門学校            

 

 

 

食農系列 

【学習内容】 食を支える農業との関わりを重視し、食文化や「食と農の在り方」を学びます。２年次には全員

が「食品製造」「食品の安全と衛生」を履修し、これからの時代に求められる「６次産業」に対応した知識を習

得。さらに、進路や興味に合わせて科目を選択し、自分らしく幅広く学ぶことが可能です。２年間の学びで得る

食の知識は、人生を豊かにする「一生もの」になります。 

 

 

 


