
食農系列 

 

春野高校で育てた野菜や果物を瓶詰や漬物などに加工し、地域への販売実習を通し、 

社会性をはぐくむことを目指します。 

 

■系列選択科目 
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食品製造 
食品の安全と

衛生 

野 菜 

食品化学 

作 物 

食品流通 

野菜の品種や栽培方法、イ

チゴの管理作業もあります 

 

食品に含まれる成分や栄養につ

いて学び、分析実験もします。 

 

イネやコムギの種類や栽培方

法、校内には水田もあります 

流通に関することや食品廃棄・自給率

など食の社会問題に取り組みます。 

講義では食品製造の意義や特性を学び、実

習ではジュースやジャムを製造します。 

食品製造 
野 菜 

食品化学 

作 物 

食品流通 

農業機械の構造や仕組みを学

び、運転操作も行います。 

２年次で習ったことを基本にして、加工食品の原理や製

造方法を学び、実習ではパンやソーセージを製造します。 

農業機械 

食農デザイン 

保育園児との交流活動もあ

り、食育について学びます。 

 

食品衛生責任者、危険物取扱者（乙４・丙種）、フォークリフト講習 

小型車両系建設機械講習、食品表示検定、農業技術検定 など 

目指す資格・検定 

進学 高知県立農業大学校、徳島文理大学、高知学園短期大学、東亜大学、RKC 調理製菓専門学校 
龍馬看護ふくし専門学校、高知福祉専門学校、ポリテクカレッジ高知、土佐ﾘﾊﾋﾞﾘﾃｰｼｮﾝｶﾚｯｼﾞ 

就職 新阪急高知、久保田食品、南国ミロク、サニーマート、高知県農業協同組合、自衛隊 
   ツルハドラッグ、高知ヤマザキ、丸榮運輸、澁谷食品 

進 路 先 

食生活の安全の確保、食中毒と予防な

ど食品衛生に関することを学びます。 


