
黒潮印商品開発
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まずは目標を立てる!

「これが黒潮町」といえるお土産を考える

「自分が買ってうれしいか、他人がほしいもの」
を考える、形にする

誰のために売るのかをイメージする

なによりも、

まずくてもおもしろいものをつ
くってくれ



超えろ! このおみやげを!!!

小夏シャーベット 豚包（トンパオ） たこくらげ

ビオス大方のおみやげ
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とりあえず普通のサンド
ウィッチを作成

駅弁の容器をデザイン

カツオをはさむ











＜＜材料４人分＞＞

カツオの刺身（スーパーで
売っている１パック）
絹ごし豆腐 約半丁
ネギ １本
しょうが １／２片
しその葉 １５〜１６枚
味噌 大さじ２～３
しょう油 大さじ１
ごま油 小さじ１

＜＜ つけだれ＞＞
しょう油 大さじ２
お酢 大さじ１
ごま油 少々

０１． 豆腐の水をきる。
０２． ねぎをみじん切りにする。
０３． しょうがをすりおろす。
０４． カツオを包丁でミンチ状にする。
０５． １～４をボールに入れて合わせる。
０６． ボールに味噌としょう油を入れて味を調える。

生地は粘りが出るまでよく混ぜる。
０７． しその葉にのせて形を整える。

０８． フライパンに油を入れ熱し、ハンバーグをし
その葉を上にして焼く。
０９． １分半～２分ぐらい蓋をして蒸し焼きにする。

１０． 焼き色がついたら軽くしその葉の面も焼いて
出来上がり。
つけだれにつけて食べましょう。



カツオハンバーグの調理の様子





ミッションが終わって…


